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DEJEUNER SUR LE ROOFTOP
TOUS LES MIDIS DE 12H A 14H

Nos Plats

IL.a Salade César facon Calavita 18€
Laitue, tomates cerises, poulet pané au panko, croutons a l'ail et sauce
César.

LLe Jardin de tomates multicolores 17€

Mozzarella di Buffala.

[.a Bruschetta du moment 14€

avocat, saumon et ceuf mollet.

La Salade de poulpe 17€
Tomates cerises, suprémes d’agrumes et persillade.
Le Cheesecake de thon rouge 23¢€
Thon rouge mariné, sablé, ricotta et mache.
Lentrecote Simmental 400grs 27€
Les Langoustines grillées 30€
Accompagnements: Sauces:
(1 au choix) (1 au choix)

Jus de viande

Sauce barbecue

Sauce au poivre de Malabar
Sauce chimichurri

Pommes de terre grenailles

Potatoes de patate douce

Legumes griflés

Sucrine huile citronné¢e et copeaux de
parmesan vieux de 45 mois
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DINER SUR LE ROOFTOP
TOUS LES SOIRS DE 19H30 A 21H30

Nos Tapas
U Nustrale 23¢€
Planche de prisuttu et fromages Corse accompagne de confiture de figue.
Mini Bruschetta 15€

Ricotta et poires, creme de fromage frais et confiture de figue, tomates
cerises marinées, pecorino et poivrons grillés.

Tempura parmiggiana 13€
Aubergines, tomates, mozzarella et parmesan.

Mini burger nustrale 18€
Pain boulanger, steak haché, tomate, tome corse et mayonnaise a la figue.

Houmous de pois chiche et guacamole 12€

Foccacia grillée au barbecue.

U Mare 25€

Tataki de thon rouge et brochette de poulpes marines.

Potatoes de patate douce 0€
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DINER SUR LE ROOFTOP
TOUS LES SOIRS DE 19H30 A 21H30

Nos Plats

[.Les Gnocchis Artisanaux 19€

Gnocchis de pommes de terre, gorgonzola, poires et noix.

Les Rigatoni a I'Amatriciana 21€
Sauce tomate San Marzano, guanciale, piment doux, pecorino et parmesan.

l.Les Spaghetti aux Palourdes Sauvage 25€

Tomates cerise rocies et persillade.

lLes Filets de Rougets 24€

Grillés a la plancha, purée de céleri rave et ses petits legumes de saison.

Il.Le Barbecue

Le Chuck-Flap 27€
400gr

Le filet de boeuf 31€
ZSOgV

La Cote de Boeuf 70€
+1kg, flambee au rhum.

LLe Filet mignon de Porc 21€
Marinade du chef.

I.Le Magret de Canard 20€
IGP sud-ouest.

LLe Poulpe grillé 25€
Persillade.

LLe Pavé de thon rouge 28€

lLes Langoustines grillées 30€

Accompagnements: Sauces:

(1 au choix) (1 au choix)

Jus de viande

Sauce au poivre de Malabar
Sauce barbecue

Sauce chimichurri

Pommes de terre grenaille

Potatoes de patate douce

Legumes grilles

Sucrine, iuile citronnée et copeaux de
parmesan vieux de 48 mois

Accompagnement supplémentaire 6€ Sauce supplementaire 3€
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DINER SUR LE ROOFTOP
TOUS LES SOIRS DE 19H30 A 22H

Nos Tapas

U Nustrale 23€
Planche de prisuttu et fromages Corse accompagné de confiture de figue.
Mini Bruschetta 15€

Ricotta et poires, créme de fromage frais et confiture de figue, tomates cerises marinées, pecorino
et poivrons grillés.

Tempura parmiggiana 13€
Aubergines, tomates, mozzarella et parmesan.

Mini burger nusltrale 18€
Pain boulanger, steak hache, tomate, tome corse et mayonnaise a la figue.

Houmous de pois chiche et guacamole 12€
Foccacia grillée au barbecue.

U Mare 95¢
Tataki de thon rouge et brochette de poulpes marinés.

Potatoes de patate douce 6€

Nos Plats

Les Gnocchis Artisanaux 19€
Gnocchis de pommes de terre, gorgonzola, poires et noix.

Les Rigatoni a 'Amaltriciana 21€
Sauce tomate San Marzano, guancialc, piment doux, pecorino et parmesan.

Les Spaghetti aux Palourdes Sauvage 25€

Tomates cerise roties et persillade.

Les Filets de Rougets 25€
Grillés a la plancha, purée de céleri rave et ses petits [égumes de saison.
Le Barbecue
Le Chuck-Flap 4oogr 27€
Le Filet de Boeuf zs50gr 31€
La Cote de Boeuf +ikg, flambée au rhum. 70€
Le Filet mignon de Porc Marinade du chef. 21€
Le Magret de Canard IGP sud-ouest. 29€
Le Poulpe grillé Persillade. 25€
Le Pavé de thon rouge 28¢€
Les Langoustines grillées 30€
Accompagnements: Sauces:
(I au choix) (1 au choix)

Jus de viande

Sauce au poivre de Malabar
Sauce barbecue

Sauce chimichurri

Pommes de terre grenaille

Potatoes de patate douce

Légumes rillés

Sucrine, iuile citronnée et copeaux de parmesan
vieux de 48 mois
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Accompagnement supplémentaire 6€ Sauce supplémentaire 3€




