
La Carte du Midi
D É J E U N E R  S U R  L E  R O O F T O P  

T O U S  L E S  M I D I S  D E  1 2 H  À  1 4 H

L a  S a l a d e  C é s a r  f a ç o n  C a l a v i t a  

Laitue ,  tomates  cer i ses ,  poulet  pané  au panko,  croutons  à  l ’a i l  e t  sauce
César .

L e  J a r d i n  d e  t o m a t e s  m u l t i c o l o r e s

Mozzare l la  d i  Buf fa la .

L a  B r u s c h e t t a  d u  m o m e n t  

avocat ,  saumon et  œuf  mol le t .  

L a  S a l a d e  d e  p o u l p e

Tomates  cer i ses ,  suprêmes  d ’agrumes  e t  pers i l lade .

L e  C h e e s e c a k e  d e  t h o n  r o u g e

Thon rouge  mariné ,  sablé ,  r i cot ta  e t  mâche .

L ’ e n t r e c ô t e  S i m m e n t a l  4 0 0 g r s

L e s  L a n g o u s t i n e s  g r i l l é e s

1 8 €

1 7 €

1 4 €

1 7 €

2 3 €

2 7 €

3 0 €

N o s  P l a t s

A c c o m p a g n e m e n t s :
( 1  a u  c h o i x )

S a u c e s :
( 1  a u  c h o i x )

Pommes de  terre  grenai l l e s
Potatoes  de  patate  douce
Légumes  gr i l l é s
Sucr ine  hui le  c i tronnée  e t  copeaux de
parmesan vieux de  45  mois

Jus  de  v iande  
Sauce  barbecue
Sauce  au poivre  de  Malabar
Sauce  chimichurr i



La Carte des Tapas

D Î N E R  S U R  L E  R O O F T O P
T O U S  L E S  S O I R S  D E  1 9 H 3 0  À  2 1 H 3 0

N o s  T a p a s

U  N u s t r a l e

Planche  de  pr i suttu et  f romages  Corse  accompagné de  conf i ture  de  f igue .

M i n i  B r u s c h e t t a

Ricotta  e t  po ires ,  crème de  fromage  fra i s  e t  conf i ture  de  f igue ,  tomates
cer i ses  marinées ,  pecor ino et  po ivrons  gr i l l é s .

T e m p u r a  p a r m i g g i a n a

Aubergines ,  tomates ,  mozzare l la  e t  parmesan.

M i n i  b u r g e r  n u s t r a l e

Pain boulanger ,  s teak haché ,  tomate ,  tome corse  e t  mayonnaise  à  la  f igue .

H o u m o u s  d e  p o i s  c h i c h e  e t  g u a c a m o l e

Foccac ia  gr i l l ée  au barbecue .

U  M a r e

Tataki  de  thon rouge  e t  brochette  de  poulpes  marinés .

P o t a t o e s  d e  p a t a t e  d o u c e  

2 3 €

1 5 €

1 3 €

1 8 €

1 2 €

2 5 €

6 €



La Carte du Soir
D Î N E R  S U R  L E  R O O F T O P

T O U S  L E S  S O I R S  D E  1 9 H 3 0  À  2 1 H 3 0

Accompagnement  supplémentaire  6€ Sauce  supplémentaire  3€

N o s  P l a t s

L e s  G n o c c h i s  A r t i s a n a u x
Gnocchis  de  pommes  de  terre ,  gorgonzola ,  po ires  e t  noix .

L e s  R i g a t o n i  à  l ’ A m a t r i c i a n a
Sauce  tomate  San Marzano,  guancia le ,  p iment  doux,  pecor ino et  parmesan.  

L e s  S p a g h e t t i  a u x  P a l o u r d e s  S a u v a g e
Tomates  cer i se  rôt ie s  e t  pers i l lade .  

L e s  F i l e t s  d e  R o u g e t s
Gri l l é s  à  la  p lancha,  purée  de  cé ler i  rave  e t  se s  pet i t s  l égumes  de  sa i son .

1 9 €

2 1 €

2 5 €

2 4 €

L e  B a r b e c u e  

L e  C h u c k - F l a p
400gr

L e  f i l e t  d e  b œ u f
250gr

L a  C ô t e  d e  B œ u f  
+1kg ,  f lambée  au rhum.

L e  F i l e t  m i g n o n  d e  P o r c  
Marinade  du chef .

2 7 €

3 1 €

7 0 €

2 1 €

L e  P o u l p e  g r i l l é
Pers i l lade .

L e  P a v é  d e  t h o n  r o u g e  

L e s  L a n g o u s t i n e s  g r i l l é e s

2 5 €

2 8 €

3 0 €

A c c o m p a g n e m e n t s : S a u c e s :

Pommes de  terre  grenai l l e
Potatoes  de  patate  douce  
Légumes  gr i l l é s
Sucr ine ,  hui le  c i tronnée  e t  copeaux de
parmesan vieux de  48 mois

Jus  de  v iande  
Sauce  au poivre  de  Malabar  
Sauce  barbecue  
Sauce  chimichurr i  

( 1  a u  c h o i x )( 1  a u  c h o i x )

L e  M a g r e t  d e  C a n a r d

IGP sud-ouest .

2 9 €



La Carte du Soir
D Î N E R  S U R  L E  R O O F T O P

T O U S  L E S  S O I R S  D E  1 9 H 3 0  À  2 2 H

N o s  P l a t s
L e s  G n o c c h i s  A r t i s a n a u x
Gnocchis  de  pommes  de  terre ,  gorgonzola ,  po ires  e t  noix .

L e s  R i g a t o n i  à  l ’ A m a t r i c i a n a
Sauce  tomate  San Marzano,  guancia le ,  p iment  doux,  pecor ino et  parmesan.  

L e s  S p a g h e t t i  a u x  P a l o u r d e s  S a u v a g e
Tomates  cer i se  rôt ie s  e t  pers i l lade .  

L e s  F i l e t s  d e  R o u g e t s
Gri l l é s  à  la  p lancha,  purée  de  cé ler i  rave  e t  se s  pet i t s  l égumes  de  sa i son .

1 9 €

2 1 €

2 5 €

2 5 €

L e  B a r b e c u e  
L e  C h u c k - F l a p 400gr

L e  F i l e t  d e  B o e u f 250gr

L a  C ô t e  d e  B œ u f  +1kg ,  f lambée  au rhum.

L e  F i l e t  m i g n o n  d e  P o r c  Marinade  du chef .

2 7 €

3 1 €

7 0 €

2 1 €

L e  M a g r e t  d e  C a n a r d IGP sud-ouest .

L e  P o u l p e  g r i l l é Pers i l lade .

L e  P a v é  d e  t h o n  r o u g e  

L e s  L a n g o u s t i n e s  g r i l l é e s

2 9 €

2 5 €

2 8 €

3 0 €

A c c o m p a g n e m e n t s : S a u c e s :

Pommes de  terre  grenai l l e
Potatoes  de  patate  douce  
Légumes  gr i l l é s
Sucr ine ,  hui le  c i tronnée  e t  copeaux de  parmesan
vieux de  48 mois

Jus  de  v iande  
Sauce  au poivre  de  Malabar  
Sauce  barbecue  
Sauce  chimichurr i  

( 1  a u  c h o i x )( 1  a u  c h o i x )

N o s  T a p a s
U  N u s t r a l e
Planche  de  pr i suttu et  f romages  Corse  accompagné de  conf i ture  de  f igue .

M i n i  B r u s c h e t t a
Ricotta  e t  po ires ,  crème de  fromage  fra i s  e t  conf i ture  de  f igue ,  tomates  cer i ses  marinées ,  pecor ino
et  po ivrons  gr i l l é s .

T e m p u r a  p a r m i g g i a n a
Aubergines ,  tomates ,  mozzare l la  e t  parmesan.

M i n i  b u r g e r  n u s t r a l e
Pain boulanger ,  s teak haché ,  tomate ,  tome corse  e t  mayonnaise  à  la  f igue .

H o u m o u s  d e  p o i s  c h i c h e  e t  g u a c a m o l e
Foccac ia  gr i l l ée  au barbecue .

U  M a r e
Tataki  de  thon rouge  e t  brochette  de  poulpes  marinés .

P o t a t o e s  d e  p a t a t e  d o u c e  

2 3 €

1 5 €

1 3 €

1 8 €

1 2 €

2 5 €

6 €

Accompagnement  supplémentaire  6€ Sauce  supplémentaire  3€


